
PIECZONY ZIEMNIAK
z gzikiem i chrupiącym
porem

O’Solee Pino 2023

28.00

DESKA SERÓW
z konfiturą winogronową 
i karmelizowanymi orzechami
nerkowca

48.00

KASZANKA NA GRZANCE
z cebulą duszoną na
czerwonym winie i musem
jabłkowym

Solaris 2023

30.00

PASTA Z WĘDZONEJ
MAKRELI
z kawiorem z łososia 
i szparagami

Riesling 2023

32.00
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BOTWINKA
z kwaśną śmietaną

28.00

SZCZAWIOWA
z jajkiem

26.00

KREM Z PIECZONEGO
ZIEMNIAKA
z czosnkiem confit 
i pudrem z boczku 

30.00

KOZI SER
z mieszanką sałat 
i dressingiem winogronowym

Rosé 2023

44.00

KURCZAK
z sałatą rzymską, dzikim
brokułem i dressingiem
koperkowym

Musecco Bianco 2023

45.00

BITKA WOŁOWA
z puree ziemniaczanym 
i pieczarkami duszonymi 
w maśle

Pinot Noir 2021

68.00

POLĘDWICZKA Z DZIKA
podana na gołąbku z młodej
kapusty, z kaszą pęczak 
i sosem demiglace

Cabane

89.00

PIEROGI
z twarogiem i szpinakiem, 
z palonym masłem, sałatką
ze szparagów 
i dojrzewającym kozim serem

Riesling Barrique 2022

37.00

FILET Z PIERSI
KURCZAKA
ze skórką, z pieczonymi
ziemniakami, sosem
demiglace i sałatą masłową
w śmietanie 

Riesling Orange 2023

65.00

PSTRĄG ŁOSOSIOWY
z czarnym ryżem, pesto 
z pietruszki i sosem
holenderskim 

Pinot Noir Blanc de Noirs 2023

68.00
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SERNIK
z żelem rabarbarowym 
i rabarbarem w syropie

Musecco Rosé 2023

26.00

BEZA
z kremem z mascarpone 
i owocami

Solaris Późny Zbiór 2023

28.00

CIASTKO CZEKOLADOWE
z płynnym środkiem 
i lodami waniliowymi

Miodowe 2022

30.00



MUSUJĄCE

MUSECCO BIANCO
białe/ brut/ 2023

23.00 80.00

MUSECCO ROSÉ
różowe/ dry/ 2023 23.00 80.00

BIAŁE

RIESLING BARRIQUE
wytrawne/2022

25.00 90.00

RIESLING
wytrawne/ 2023

25.00 90.00

PINOT NOIR BLANC
DE NOIRS
wytrawne/ 2023

26.00 95.00

O’SOLEE PINO
półwytrawne/ 2023

24.00 85.00

SOLARIS
półsłodkie/ 2023 24.00 85.00

POMARAŃCZOWE

RIESLING ORANGE
wytrawne/ 2023 25.00 90.00

RÓŻOWE

ROSÉ
półwytrawne/ 2023 24.00 85.00

CZERWONE

MONARCH 
wytrawne/ 2018

27.00 100.00

PINOT NOIR 
wytrawne/ 2021

25.00 90.00

CABANE 
wytrawne/ 2020-22

24.00 85.00

MONARCH 
półwytrawne/ 2020 24.00 85.00

DESEROWE

SOLARIS PÓŹNY
ZBIÓR 
słodkie/ 2023

25.00 90.00

MIODOWE 
słodkie/ 2022

23.00 80.00

PEPSI/PEPSI MAX/
7 UP/MIRINDA/LIPTON 10.00

WODA GAZOWANA/
NIEGAZOWANA 0,3L 07.00

WODA GAZOWANA/
NIEGZAOWANA 0,7L 10.00

NATURALNY SOK
TŁOCZONY 0,3L 10.00

HERBATA 10.00

ESPRESSO 07.00

DOPPIO 12.00

AMERICANO 13.00

FLAT WHITE 13.00

LATTE 17.00

CAPPUCCINO 15.00

KAKAO Z BITĄ
ŚMIETANĄ 18.00

APEROL SPRITZ 30.00

SZPRYCER BIAŁY 30.00

SZPRYCER RÓŻOWY 30.00

LEMONIADA KLASYCZNA 20.00

LEMONIADA SMAKOWA 25.00

HERBATA WIOSENNA 20.00

ŚWIEŻO WYCISKANY
SOK POMARAŃCZOWY

20.00

PIWO PROST 16.00

OKOWITA NIEWINNA 16.00 130.00
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